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SO KÖNNEN SIE GLEICH ANFANGEN 
 

Wir empfehlen: Die Suppenstation immer mit ca 1 Liter Wasser 
( Ca. 20 mm ) auffüllen und Nass anwenden. 
 

Nach gebrauch Wasser ablassen ,Reinigen und trocken reiben .  
Vor gebrauch mit frischem Wasser auffüllen . 
 

Die Suppenstation sollte mit aufgesetztem Deckel auf Betriebstemperatur 
vorgeheizt werden. 
 

Die Suppenstation ist ein Warmhaltegerät und KEIN Kochgerät. Die Suppe 
muss fertig gekocht in die Suppenstation eingefüllt werden. 
 

Rühren Sie die Suppe alle 15 Minuten um. 
 
Setzen sie nach jeder Suppenentnahme wieder den Deckel auf .  

 
Kontrollieren Sie das Wasserniveau alle 3 Stunden. Das Wasserniveau 
muss immer 20 mm hoch sein. Lassen Sie die Suppenstation nicht trocken 

werden. 
 
Einmal pro Woche die Suppenstation Entkalken. 

 
 

INSTALLATION – Nur für Profi’s 
Stellen sie sicher das sie  für den Einbau der Suppenstation und das 

Bedienungspanell . Abmessung des Flansches(A,B), Ausschnitt (E,F) und 
Einbauhöhe (H1, H2)alles vorbereitet haben. 
Positionieren Sie die  Suppenstation am Buffet. Achten sie auf eine Sichere 

Kabelführung. 
 
Bitte beachten sie beim einsilikonisieren der Suppenstation das sie 

hitzebeständiges und wasserresistentes Material verwenden. 
 
Verwenden sie ausschliesslich hitzebeständiges Material.  

 
Den Ablaufhahn anschrauben. 
 

Stecker in eine sichere geerdeteSteckdose stecken. 
 
ANWENDUNG 

Die Suppenstation  mit ca 1 Liter Wasser ( Ca. 20 mm ) auffüllen und Nass 
anwenden. 
 

Die Suppenstation sollte mit aufgesetztem Deckel auf Betriebstemperatur 
vorgeheizt werden. 
Schalten Sie das Gerät mit dem Schalter ein. Eine grüne Kontrolllampe 

leuchtet auf. Drehen Sie den Thermostatknopf auf Max. Das Wasser 
erreicht in ca.30 Minuten die Betriebstemperatur. 
 

Suppe in der Innenschüssel mit geschlossenem Deckel warmhalten.  
 
Kontrollieren Sie das Wasserniveau alle 3 Stunden. Das Wasserniveau 

muss immer 20 mm hoch sein. Lassen Sie die Suppenstation nicht trocken 
werden. 
 

Nach gebrauch Wasser ablassen ,Reinigen und trocken reiben .Vor 
gebrauch mit frischem Wasser auffüllen . 
 

Einmal pro Woche die Suppenstation Entkalken. 

 


